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УДК 637.5 
 

А.С. ГРИШИН, Л.П. ОЛЬХОВАЯ 
 

РАЗРАБОТКА ТЕХНОЛОГИИ ПАШТЕТОВ МЯСНЫХ В ОБОЛОЧКЕ 
С РАСТИТЕЛЬНЫМИ ЭКСТРАКТАМИ 

 
В статье приведены результаты исследований по разработке технологии  

паштетов мясных в оболочке с растительными экстрактами. Экспериментально  
обосновано внесение водных экстрактов из корней элеутерококка колючего, лиан и семян  
лимонника китайского. Разработан режим пастеризации паштетов мясных в оболочке,  
обогащенных растительными адаптогенами. Определены показатели качества мясных 
паштетов и установлен срок их годности. 

Ключевые слова: паштеты мясные, растительные адаптогены, пастеризация,  
технология, качество. 
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A.S. GRISHIN, L.P. OL`KHOVAY 
 

DEVELOPMENT OF THE TECHNOLOGY OF MEAT PATES IN THE 
SAUSAGE CASING WITH PLANT EXTRACTS 

 
The results of research to develop technologies in meat pates in the sausage casing with 

plant extracts. Justified the introduction of water extracts from the roots of Eleutherococcus  
senticosus, liana and seeds of Chinese magnolia vine. Developed regime pasteurization of meat 
pates in the sausage casing with plants adaptogens. Identify indicators of quality meat pates. Set  
expiration date. 

Key words: meat pates, herbal adaptogens, pasteurization, technology, quality. 
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УДК 664.663 
 

Е.А. КУЗНЕЦОВА, С.Я. КОРЯЧКИНА, Л.В. ЧЕРЕПНИНА 
 

КАЧЕСТВЕННЫЕ ПОКАЗАТЕЛИ ХЛЕБА ИЗ ЦЕЛОГО ЗЕРНА 
ТРИТИКАЛЕ 

 
На основе комплекса проведенных исследований установлена целесообразность  

применения целого ферментированного зерна тритикале в производстве хлебобулочных  
изделий. 

Ключевые слова: балльная оценка, зерновой хлеб, ферментированное зерно  
тритикале. 
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E.A. KUZNETSOVA, S.Ya. KORYACHKINA, L.V. CHEREPNINA 
 

QUALITY INDICATORS OF BREAD FROM WHOLE TRITICALE GRAIN 
 
On the basis of complex of the conducted researches expedience of application of the whole 

fermented grain of tritikale is set in the production of bakegoodss. 
Key words: ball estimation, corn bread, fermented grain of tritikale. 
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УДК 664.691-11:577.15  
 

Г.А. ОСИПОВА, Е.В. ХМЕЛЁВА 
 

ИССЛЕДОВАНИЕ СОДЕРЖАНИЯ ОСНОВНЫХ ПИЩЕВЫХ 
ВЕЩЕСТВ В СОСТАВЕ ЗЕРНОВЫХ МАКАРОННЫХ ИЗДЕЛИЙ  

 
В работе исследовано содержание основных пищевых веществ в составе зерновых 

макаронных изделий. Показано превосходство химического состава зерновых макаронных 
изделий над химическим составом изделий, выработанных из муки пшеничной хлебопекарной 
и воды. 

Ключевые слова: зерновые макаронные изделия, белок, аминокислоты, минеральный 
и витаминный составы. 
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G.A. OSIPOVA, E.V. KHMELEVA 
 

STUDY OF BASIC FOOD SUBSTANCES IN PART OF GRAIN PASTA 
 
We have studied the content of major nutrients in the grain pasta. Shown the superiority of 

the chemical composition of grain pasta over the chemical composition of products produced from 
wheat flour baking and water. 

Key words: grain pasta, protein, amino acids, mineral and vitamin content. 
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УДК 658.562 
 

Е.В. ГАТИЛОВА 
 

МЕТОД УПРАВЛЕНИЯ КАЧЕСТВОМ ПРОЦЕССА ДОЗИРОВАНИЯ 
ВОДОК И ЛИКЕРОВОДОЧНЫХ ИЗДЕЛИЙ 

 
Данная статья посвящена разработке метода управления качеством процесса 

дозирования водок и ликероводочных изделий. 
Ключевые слова: метод, автомат розлива. 
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Y.V. GATILOVA 
 

TECHNIQUE FOR QUALITY CONTROL OF THE PROCESS OF VODKA 
AND ALCOHOLIC BEVERAGE BOTTLING 

 
This article is devoted to the development of technique for quality control of the process of 

vodka and alcoholic beverage bottling. 
Key words: technique, dosing automation. 
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УДК 663.8 
 

В.Г. ПОПОВ, Т.Ю. ИЛЬИНЫХ, Г.Д. КАДОЧНИКОВА, С.Л. ГАЛЯН 
 

ЭФФЕКТИВНОСТЬ ВЛИЯНИЯ ПИТАТЕЛЬНЫХ СМЕСЕЙ, 
ОБОГАЩЁННЫХ ВИТАМИНОМ Е, НА ОКИСЛИТЕЛЬНЫЙ 

МЕТАБОЛИЗМ ЛИПИДОВ 
 

Влияние продуктов питания или питательных смесей, обогащённых витамином Е, на 
окислительный метаболизм липидов эритроцитов имеет различную динамику в зависимости от 
этиологии и тяжести состояния в раннем послеоперационном периоде. Антиоксидантный и 
мембранотропный эффект витамина Е наиболее выражен у больных после холецистэктомии и 
менее эффективен у больных на фоне глубоких нарушений в обмене липидов в зависимости от 
тяжести системной воспалительной реакции.  

Ключевые слова: питательные смеси, витамин Е, липидпероксидация, эритроциты.  
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V.G. POPOV, T.YU. ILYINYKH, G.D. KADOCHNIKOVA, S.L. GALIAN  
 

EFFICIENCY OF INFLUENCE OF THE NUTRITIOUS MIXES ENRICHED 
WITH VITAMIN E ON OXIDIZING METABOLISM OF LIPIDS 

 
Influence of foodstuff or nutritious mixes which are enriched by vitamin E, on an oxidizing me-

tabolism of lipids erythrocytes has various dynamics. Depending on an etiology and weight of a condition 
in the early postoperative period. Antioxidant and the membrane the effect of vitamin E is most expressed 
at patients after cholecystectomia. Also is less effective at patients against deep infringements in an ex-
change of lipids depending on weight of system inflammatory reaction. 

Keywords: nutritious mixes, vitamin E, lipidperoxidation, erythrocytes. 
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УДК 637.07 
 

О.А. ШИЛОВ 
 

ТВОРОЖНЫЙ ПРОДУКТ ПОВЫШЕННОЙ ПИЩЕВОЙ ЦЕННОСТИ 
 

Современный уровень питания является неудовлетворительным как в  
количественном, так и в качественном отношении. Специальными научными  
исследованиями проведена экспертиза качества и оценка технологических характеристик 
творога и созданной на его основе творожной массы с естественными растительными  
ингредиентами. 

Ключевые слова: качество молочного сырья, творог, мёд, творожная масса,  
молочные продукты, технологические свойства, физико-химические и органолептические 
показатели. 
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O.A. SHILOV 
 

CURD PRODUCT OF THE PROMOTED FOOD VALUE 
 

Modern power level is unsatisfactory both in quantitative and in qualitative terms. Special 
scientific research carried out examination of quality and assessment of technological  
characteristics of cottage cheese and created on its basis of cottage cheese weight with natural plant 
ingredients.  

Keywords: quality of raw milk, cottage cheese, honey, sweet cottage cheese, dairy prod-
ucts,technological properties, physical-chemical and organoleptic indicators. 
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УДК 637.146 
 

В.А. ОВСЯННИКОВА, Т.С. ПЛЕХАНОВА 
 

НАУЧНОЕ ОБОСНОВАНИЕ ИСПОЛЬЗОВАНИЯ МОЛОКА 
И НЕМОЛОЧНЫХ ИНГРЕДИЕНТОВ В СОСТАВЕ КИСЛОМОЛОЧНЫХ 

ПРОДУКТОВ ДЛЯ ГЕРОДИЕТИЧЕСКОГО ПИТАНИЯ 
 

В статье рассмотрены основные компоненты для производства кисломолочных 
продуктов геродиетического направления, дана характеристика микроорганизмам,  
обладающим пробиотическим действием, описаны пребиотики, оказывающие  
профилактическое и оздоравливающее  действие на организм людей пожилого и старческого 
возрастов. 

Ключевые слова: геродиетическое питание, старение, кисломолочные продукты, 
пробиотики, пребиотики. 
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V.A. OVSYANNIKOVA, T.S. PLEKHANOVA 

 
SCIENTIFIC SUBSTANTIATION OF MILC AND NON-MILK 

INGREDIENTS USAGE IN DAIRY PRODUCTS FOR 
GERODIETETIC NUTRITION 

 
In article the presents data on the development of products with specified consumer  

properties on the basis of local vegetable raw materials with the use of methods of deskriptornogo 
analysis. Especially important to the development of specialized products, including confectionery 
for people with celiac disease, given the relatively high prevalence of this disease.In the  
development of food quality are the priority indicators organoleptic advantages of the product (an 
attractive taste and aroma), nutritive value and safety.. 

Keywords: products with the set consumer properties, functional products, innovation, a 
comprehensive assessment of the quality, celiac disease. 

 
BIBLIOGRAPHY (TRANSLITERATED) 

 
1. Pokrovskij, A.A. Besedy o pitanii / A.A. Pokrovskij. – M.: Jekonomika, 1968. – 357 s. 
2. Gavrilova, N.B. Biotehnologija kombinirovannyh molochnyh produktov. Monografija / N.B. Gavrilo-va. – 

Omsk: «Variant-Sibir'», 2004. – 224 s. 
3. Valenkevich, L.N. Piwevaritel'naja sistema cheloveka pristarenii / L.N. Valenkevich. – L.: Nauka, 1984. – 

224 s. 
4. Sokolovskij, V.P. Piwevaja i lechebnaja cennost' moloka i molochnyh produktov / V.P. Sokolovskij, G.G. 

Vol'fson. – M.: Piwevaja promyshlennost', 1986. – 80 s. 
5. Gorbatova, K.K. Biohimija moloka i molochnyh produktov: Uchebnik. 3-e izd. / K.K. Gorbatova. – SPb: 

GIORD, 2003. – 314 s. 
6. Bannikova, L.A. Mikrobiologicheskie osnovy molochnogo proizvodstva / L.A. Bannikova, N.S. Koroljova, 

V.F. Semenihina. – M.: Agropromizdat, 1987. – 400 s. 
7. Kunizhev, S.M. Novye tehnologii v proizvodstve molochnyh produktov / S.M. Kunizhev, V.A. Shuvaev. – 

M.: Deli print, 2004. – 203 s. 
8. Grinevich, A.G. Molochnokislye bakterii. Selekcija proizvodstvennyh shtammov / A.G. Grinevich. – Mn.: 

Vysh. shkola, 1981. – 164 s. 
9. Stepanenko, P. P. Mikrobiologija moloka i molochnyh produktov: Uchebnik dlja VUZov / P. P. Stepa-

nenko. – Sergiev Posad: OOO «Vse dlja vas – Podmoskov'e», 1999. – 145s. 
10. Stenfel'd, Je. Bioprodukty – produkty buduwego / Je. Stenfel'd, G. Shamanova // Molochnaja promyshlen-

nost'. – 2000. – № 11. – S. 20-21. 
11. Baranovskij, A.Ju. Disbakterioz i disbioz kishechnika.2-e izd. / A.Ju. Baranovskij, Je.A. Kondrashina. – 

SPb: Piter, 2002. – 224 s. 
12. Kazakova, Z.A. Osnovy fiziologii pitanija: gigiena i sanitarija: 2-e izd. / Z.A. Kazakova i dr. – M.: Jeko-

nomika, 1978. – 245 s. 
13. Donskaja, G.A. Tehnologii obogawenija molochnyh produktov natural'nymi ingredientami / G.A. Don-

skaja, M.V. Kulik // Pererabotka moloka. – 2007. – №5(91). – S. 42 - 45. 
 

Ovsyannikova Vera Anatolievna 
Innovative University of Eurasia, Kazakhstan 
Candidate of technical science, professor, head of the department 
«Applied Biotechnology» 
140003, Kazakhstan, Pavlodar, ul. Lomova, 45, а. 208  
Tel. (7182) 34 53 00  
Е-mail:  kaf_pb@ineu.edu.kz  
 
Plekhanova Tatiana Sergeevna 
Innovative University of Eurasia, Kazakhstan 
Master of biotechnology 
140003, Kazakhstan, Pavlodar, ul. Akademikа Satpaevа 243, a.21 
Tel. (7182) 67 90 17 
Е-mail:  tan-sweety@yandex.ru  



Продукты функционального и специализированного назначения 
 

№ 4(9) 2011   ________________________________________________________________________  17 

УДК 796+642 
 

Е.А. НОВИЦКАЯ, А.А. НЕМЫТОВ, В.И. ЧАСОВСКИХ 
 

АКТУАЛЬНЫЕ ВОПРОСЫ ИСПОЛЬЗОВАНИЯ БИОЛОГИЧЕСКИ 
АКТИВНЫХ ДОБАВОК В ПИТАНИИ СПОРТСМЕНОВ 

 
В статье рассмотрены вопросы классификации биологически активных добавок, 

применяемых в питании спортсменов. Освещен механизм влияния различных групп пищевых 
добавок и фармакологических препаратов на организм спортсмена. 

Ключевые слова: биологически активные добавки, спортсмены, питание. 
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CURRENT ISSUES IN THE USAGE OF BIOLOGICALLY 
ACTIVE ADDITIVES IN NUTRITION OF ATHLETES 

 
The article deals with the classification of dietary supplements used in the diet of athletes. 

Considered the mechanism of influence of different groups of food supplements and 
pharmacological agents on the athlete. 

Keywords: dietary supplements, sports, food. 
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УДК 664.68 
 

О.В. ЧУГУНОВА, Н.В. ЛЕЙБЕРОВА, Н.В. ЗАВОРОХИНА 
 

ИННОВАЦИОННЫЙ ПОДХОД К РАЗРАБОТКЕ ПИЩЕВЫХ 
ПРОДУКТОВ С ЗАДАННЫМИ ПОТРЕБИТЕЛЬСКИМИ СВОЙСТВАМИ 

 
В статье представлены данные по разработке продуктов с заданными  

потребительскими свойствами на основе методов дескрипторного анализа. Особую  
актуальность приобретает разработка специализированных продуктов, в том числе  
мучных кондитерских изделий для людей с целиакией, учитывая достаточно высокую  
распространенность данного заболевания. При разработке пищевых продуктов  
приоритетными показателями качества являются органолептические достоинства  
продукта (привлекательный вкус и аромат), пищевая ценность и безопасность. 

Ключевые слова: продукты с заданными потребительскими свойствами,  
функциональные продукты, инновация, комплексная оценка качества, целиакия. 
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INNOVATIVE APPROACH TO DEVELOPMENT OF 
FOODSTUFFS WITH SPECIFIED CONSUMER PROPERTIES 

 
In article the presents data on the development of products with specified consumer  

properties on the basis of local vegetable raw materials with the use of methods of deskriptornogo 
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analysis. Especially important to the development of specialized products, including confectionery 
for people with celiac disease, given the relatively high prevalence of this disease.In the  
development of food quality are the priority indicators organoleptic advantages of the product (an 
attractive taste and aroma), nutritive value and safety.. 

Keywords: products with the set consumer properties, functional products, innovation, a 
comprehensive assessment of the quality, celiac disease. 

 
BIBLIOGRAPHY (TRANSLITERATED) 

 
1. Azgal'dov, G.G. K voprosu o termine «innovacija» / G.G. Azgal'dov, A.V. Kostin A.V. // Trudy laboratorii 

V.N. Livshica. – M.: CJeMI, 2009. 
2. Dorofeev, V.D. Innovacionnyj menedzhment / V.D. Dorofeev, A.N. Shmeleva. – Rostov na Donu: Feniks, 

2009. – 442s. 
3. Jerl, M. Primery razrabotki piwevyh produktov. Analiz kejsov: per. s angl. / M. Jerl, R. Jerl. – SPb.: Profes-

sija, 2010. – 400 s. 
4. Konovalov, K.L. Natural'nye produkty dlja zdorovogo pitanija – organik-produkty / K.L. Konovalov, M.T. 

Shulbaeva, T.A. Shternis // Piwevaja promyshlennost'. – 2010, – № 3. – S.26-27. 
 

Chugunova Olga Viktorovna 
Ural State Economic University 
Assistant professor at the department of  
«Commodity research and expertise» 
620078, Ekaterinburg, GSP-985, ul. March 8, 62 
Tel. (343) 221-17-22 
Е-mail: fecal@e1.ru 
 
Leyberova Natalya Viktorovna 
Ural State Economic University 
Senior teacher at the department of «Commodity research and expertise» 
620078, Ekaterinburg, GSP-985, ul. March 8, 62 
Tel. (343) 221 17 22 
Е-mail: fecal@e1.ru 
 
Zavorohina Natalya Valerievna 
Ural State Economic University 
Assistant professor at the department of «Commodity research and expertise» 
620078, Ekaterinburg, GSP-985, ul. March 8, 62 
Tel. (343) 221 17 22 
Е-mail: fecal@e1.ru 



Товароведение пищевых продуктов 
 

№ 4(9) 2011   ________________________________________________________________________  21 
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Л.А. ДОНСКОВА 
 

ИНФОРМАЦИОННАЯ СОСТАВЛЯЮЩАЯ ОБЕСПЕЧЕНИЯ 
ПРОДОВОЛЬСТВЕННОЙ БЕЗОПАСНОСТИ 

 
В статье рассмотрены вопросы информационной асимметрии на  

продовольственном рынке, показано, что информационная безопасность должна стать  
составляющей обеспечения продовольственной безопасности, предложена система мер, 
снижающая информационную асимметрию. 

Ключевые слова: продовольственная безопасность, асимметрия информации,  
продовольственные товары, региональный продовольственный рынок. 
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INFORMATION COMPONENT OF FOOD SECURITY SUPPORT 

 
In article are considered questions of information asymmetry on the food market, it is 

shown that information security should be a component of food security, a system of measures, 
which reduces the informational asymmetry. 

Keywords: food security, asymmetry of information, food products, the regional food  
market.In aкtickle has been considered questions information asymmetry for on product market,  
order formation of. 
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А.Н. МАКАРОВА, И.В. СИМАКОВА 
 

ПРИМЕНЕНИЕ ПРИРОДНЫХ КОНСЕРВАНТОВ В ПРОИЗВОДСТВЕ 
ЗАКУСОЧНЫХ И МУЧНЫХ КОНДИТЕРСКИХ ИЗДЕЛИЙ 

 
В данной работе рассматриваются вопросы возможности применения СО2-

экстрактов и свежей облепихи в качестве природного консерванта при производстве  
закусочных и сдобных мучных кондитерских изделий. Проведены микробиологические  
исследования, подобраны оптимальные условия хранения готовой продукции. 

Ключевые слова: закуски, кондитерские изделия, безопасность, условия хранения. 
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This article deals with the possibility of using CO2-extracts and fresh sea buckthorn as a 
natural preservative in the production of snack and flour confectionery products. Conducted 
microbiological research and select optimal storage conditions for finished products. 

Keywords: snacks, confectionery, security, storage conditions. 
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М.Б. РЕБЕЗОВ, Н.Л. НАУМОВА, Н.Н. МАКСИМЮК, О.В. ЗИНИНА, Р.В. ЗАЛИЛОВ 
 

О ЦЕЛЕСООБРАЗНОСТИ ОБОГАЩЕНИЯ КОНДИТЕРСКИХ ИЗДЕЛИЙ 
МИКРОНУТРИЕНТАМИ 

 
В статье рассмотрен ассортимент функциональных кондитерских изделий,  

реализуемых в розничной сети г. Челябинска. Установлено, что на рынке функциональной 
продукции отсутствуют изделия местных предприятий кондитерской промышленности, 
являющихся лидерами по производству и реализации сладостей традиционных рецептур.  
Ассортимент мучных кондитерских изделий функционального назначения представлен  
печеньем, вафлями и пряниками, а сахаристых кондитерских изделий – конфетами,  
шоколадом, джемом, мармеладом. На долю продукции, содержащей сахарозаменители 
(фруктозу, сорбит), приходится 74,3% рынка. Доказана возможность и целесообразность 
обогащения кондитерских изделий такими минорными компонентами, как селен, цинк,  
марганец, витамины А, D, Е, биодобавками из растительного сырья. 

Ключевые слова: кондитерские изделия, функциональные компоненты,  
микронутриенты, рынок, производители. 
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M.B. REBEZOV, N.L. NAUMOVA, N.N. MAKSIMYUK, O.V. ZININА, R.V. ZALILOV  
 

THE FEASIBILITY OF ENRICHMENT OF CONFECTIONERY BY 
MICRONUTRIENTS 

 
The article describes the range of functional confectionery products sold in retail stores in 

Chelyabinsk. It is established that the market for functional products are no products of local con-
fectionary industry. The range of confectionery functionality presented biscuits, waffles and biscuits 
and sugar confectionery - candies, chocolate, jam, marmalade. Products for sweetener (fructose, 
sorbitol) is 74.3% of the market. Proved the feasibility and advisability of enrichment confectionery 
such minor components as selenium, zinc, manganese, vitamins A, D, E, bio of plant material. 

Keywords: confectionery, functional components, micronutrients, market, manufacturers. 
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С.Ю. ЗОМИТЕВ 
 

АНАЛИЗ РАЗВИТИЯ И ОЦЕНКА СОСТОЯНИЯ КОНКУРЕНТНОЙ 
СРЕДЫ НА РЫНКЕ МОЛОЧНОЙ ПРОДУКЦИИ 

ОРЛОВСКОЙ ОБЛАСТИ 
 

В статье представлен анализ развития рынка молочной продукции Орловской  
области. Рассматриваются особенности потребительского спроса, оказывающие влияние 
на развитие молочной промышленности в регионе. Исследуется состояние конкурентной 
среды. 

Ключевые слова: рынок молочной продукции, потребительский спрос, конкурентная 
среда. 
 

СПИСОК ЛИТЕРАТУРЫ 
 

1. Национальный союз производителей молока [Электронный ресурс] – Режим доступа: 
http://www.souzmoloko.ru/rinok/statistika/potreblenie/ 

2. ОК 005-93. Общероссийский классификатор продукции (ОКП) (утв. постановлением Госстандарта 
РФ от 30.12.1993 г. № 301). [Электронный ресурс] – Режим доступа: 
http://base.consultant.ru/cons/cgi/online.cgi?req=doc;base=LAW;n=45625 

3. Федеральный закон РФ от 12 июля 2008 г. №88-ФЗ «Технический регламент на молоко и молоч-
ную продукцию» 

4. Управление Федеральной антимонопольной службы по Орловской области. Анализ рынков [Элек-
тронный ресурс] – Режим доступа: http://orel.fas.gov.ru/page.php?id=7 

5. Орловская область 2007-2010 гг.: краткосрочные экономические индикаторы / Территориальный 
орган Федеральной службы государственной статистики по Орловской области. – Орел, 2011. – 51 с. 

6. Орловская область. 2000-2009: статистический ежегодник / Территориальный орган Федеральной 
службы государственной статистики по Орловской области. – Орел, 2010. – 410 с. 

7. Орловская область в цифрах. 2000, 2005-2010: краткий стат. сб./ Территориальный орган Феде-
ральной службы государственной статистики по Орловской области. – Орел, 2011. – 260 с. 

8. Территориальный орган федеральной службы государственной статистики по Орловской области 
[Электронный ресурс] – Режим доступа: http://orel.gks.ru/default.aspx 

9. Молочная индустрия мира и Российской Федерации. Ежегодник РСПМО-2011. – М.: АНО «Мо-
лочная промышленность», 2011. –129с. 

10. Серова, Е. Российская Федерация. Рынок молока и молочных продуктов: основные сведения. По 
заказу Европейского банка реконструкции и развития / Е. Серова, Н. Карлова. – Инвестиционный центр ФАО, 
2010. – 156 с. 

11. Регионы России. Социально-экономические показатели. 2010: Р32 Стат. сб. / Росстат.  М., 2010. 
 996 с. 

12. Обеспечения продовольственной безопасности Орловской области путем разработки инновацион-
ных продуктов питания с использованием местного сырья: монография / под общей редакцией д.т.н., профес-
сора Ивановой Т.Н., к.э.н., доцента Зомитевой Г.М.  Орел: ОрелГТУ, 2010.  259 с. 

13.  «Об утверждении рекомендаций по рациональным нормам потребления пищевых продуктов, от-
вечающим современным требованиям здорового питания»: приказ Министерства здравоохранения и социаль-
ного развития Российской Федерации (Минздравсоцразвития России) от 02.08.2010 г. N 593Н г. // Российская 
газета. – 2010. – 15 октября, N 234. 

14. Молочная и маслосыродельная промышленности России. Отраслевые обзоры / Департамент кон-
салтинга группы ИНЭК. – М.: Группа ИНЕК, 2004. – 26 с. 
 
Зомитев Станислав Юрьевич 
Государственный университет – учебно-научно-производственный комплекс 
Аспирант кафедры «Экономика и менеджмент» 
302020, г. Орел, Наугорское шоссе, 29 
Тел. (4862) 54 06 58 
E-mail: sz_mail@inbox.ru 
 
 



Технология и товароведение инновационных пищевых продуктов 
 

 ___________________________________________________________________  № 4(9) 2011 28 

S. YU. ZOMITEV 
 

ANALYSIS OF DEVELOPMENT AND ASSESSMENT OF THE 
COMPETITIVE ENVIRONMENT FOR OREL REGION MILK MARKET 

 
The article presents analysis of the development of the Orel region dairy market. The  

features of consumer demand influencing on the development of the region dairy industry are  
considered. Competitive environment are investigated. 

Key words: dairy products market, customer demand, competitive environment. 
 

BIBLIOGRAPHY (TRANSLITERATED) 
 

1. Nacional'nyj sojuz proizvoditelej moloka [Jelektronnyj resurs] – Rezhim dostupa: 
http://www.souzmoloko.ru/rinok/statistika/potreblenie/ 

2. OK 005-93. Obwerossijskij klassifikator produkcii (OKP) (utv. postanovleniem Gosstandarta RF ot 
30.12.1993 g. № 301). [Jelektronnyj resurs] – Rezhim dostupa: 
http://base.consultant.ru/cons/cgi/online.cgi?req=doc;base=LAW;n=45625 

3. Federal'nyj zakon RF ot 12 ijulja 2008 g. №88-FZ «Tehnicheskij reglament na moloko i molochnuju pro-
dukciju» 

4. Upravlenie Federal'noj antimonopol'noj sluzhby po Orlovskoj oblasti. Analiz rynkov [Jelektronnyj resurs] 
– Rezhim dostupa: http://orel.fas.gov.ru/page.php?id=7 

5. Orlovskaja oblast' 2007-2010 gg.: kratkosrochnye jekonomicheskie indikatory / Territorial'nyj organ Fed-
eral'noj sluzhby gosudarstvennoj statistiki po Orlovskoj oblasti. – Orel, 2011. – 51 s. 

6. Orlovskaja oblast'. 2000-2009: statisticheskij ezhegodnik / Territorial'nyj organ Federal'noj sluzhby gosu-
darstvennoj statistiki po Orlovskoj oblasti. – Orel, 2010. – 410 s. 

7. Orlovskaja oblast' v cifrah. 2000, 2005-2010: kratkij stat. sb./ Territorial'nyj organ Fede-ral'noj sluzhby 
gosudarstvennoj statistiki po Orlovskoj oblasti. – Orel, 2011. – 260 s. 

8. Territorial'nyj organ federal'noj sluzhby gosudarstvennoj statistiki po Orlovskoj oblasti [Jelektronnyj re-
surs] – Rezhim dostupa: http://orel.gks.ru/default.aspx 

9. Molochnaja industrija mira i Rossijskoj Federacii. Ezhegodnik RSPMO-2011. – M.: ANO «Molochnaja 
promyshlennost'», 2011. –129s. 

10. Serova, E. Rossijskaja Federacija. Rynok moloka i molochnyh produktov: osnovnye svedenija. Po zakazu 
Evropejskogo banka rekonstrukcii i razvitija / E. Serova, N. Karlova. – Investicionnyj centr FAO, 2010. – 156 s. 

11. Regiony Rossii. Social'no-jekonomicheskie pokazateli. 2010: R32 Stat. sb. / Rosstat. – M., 2010. – 996 s. 
12. Obespechenija prodovol'stvennoj bezopasnosti Orlovskoj oblasti putem razrabotki innovacion-nyh pro-

duktov pitanija s ispol'zovaniem mestnogo syr'ja: monografija / pod obwej redakciej d.t.n., profes-sora Ivanovoj T.N., 
k.je.n., docenta Zomitevoj G.M. – Orel: OrelGTU, 2010. – 259 s. 

13.  «Ob utverzhdenii rekomendacij po racional'nym normam potreblenija piwevyh produktov, otvechajuwim 
sovremennym trebovanijam zdorovogo pitanija»: prikaz Ministerstva zdravoohranenija i social'nogo razvitija Rossijskoj 
Federacii (Minzdravsocrazvitija Rossii) ot 02.08.2010 g. N 593N g. // Rossijskaja gazeta. – 2010. – 15 oktjabrja, N 234. 

14. Molochnaja i maslosyrodel'naja promyshlennosti Rossii. Otraslevye obzory / Departament konsaltinga 
gruppy INJeK. – M.: Gruppa INEK, 2004. – 26 s. 
 
Zomitev Stanislav Yuryevich 
State University-Education-Science-Production Complex 
Post-graduate student at the department of «Economics and Management » 
302020, Orel, Naugorskoye Chaussee, 29 
Phone (4862) 54 06 58 
E-mail: sz_mail@inbox.ru 



Исследование рынка продовольственных товаров  

№ 4(9) 2011   ________________________________________________________________________  29 

УДК 339.13+332.1 
 

С.В. БЕРЕЗНЕВ, Н.В. КУДРЕВАТЫХ  
 

ОСОБЕННОСТИ ПРОДОВОЛЬСТВЕННОГО РЫНКА РЕГИОНОВ 
ИНДУСТРИАЛЬНОГО ТИПА 

 
В статье предпринята попытка систематизации особенностей функционирования 

продовольственного рынка индустриальных регионов.  
Ключевые слова: индустриальный регион, продовольственный рынок, сельское хо-

зяйство, особенности. 
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S.V. BEREZNEV, N.V.KUDREVATYKH 
 

PECULIARITIES OF FOOD MARKET IN INDUSTRIAL TYPE REGIONS 
 

In article attempt of allocation of features of functioning of the food market of industrial 
regions is undertaken. 

Key words: industrial region, the food market, agriculture, features. 
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Старший преподаватель кафедры технического обеспечения связи и автоматизированных систем управления  
 
 

УДК 659.126+658.8:005.32 
 

Т.Н. МАКАРОВА, В.Л. БАЗИКОВА 
 

ФОРМИРОВАНИЕ ПОЗИЦИИ МАРКИ С УЧЕТОМ 
ПСИХОЛОГИЧЕСКИХ МОТИВОВ И ТИПОВ ПОТРЕБИТЕЛЕЙ 

 
Аргументацию и стратегию позиционирования конкретного товара или марки наи-

более явно можно проследить на примере рекламы. Поэтому именно она призвана  
учитывать все специфические реакции и особенности потребительского поведения.  
Психологические мотивы, типы потребителей, характеристики внимания, наличие и  
влияние опыта на процессы выбора и совершения покупок – вот основные элементы,  
лежащие в основе действенной рекламы. 

Ключевые слова: психологические концепции, мотивы, рекламная символика,  
позиционирование. 
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FORMATION OF POSITION GRADE IN VIEW OF PSYCHOLOGICAL 
MOTIVES AND TYPES OF CONSUMERS 

 
Arguments and strategy of positioning a particular product or brand is most clearly can be 

seen in advertisements. Therefore, it is designed to take into account all the specific reactions and 
characteristics of consumer behavior. Psychological motives, types of customers, the characteristics 
of attention, presence and influence of experience on the selection process and make purchases - are 
the main elements underlying effective advertising. 

Key words: psychological concepts, motives, advertising symbols, positioning 
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адрес, телефон, электронная почта.   

• В тексте статьи желательно: 
- не применять обороты разговорной речи, техницизмы, профессионализмы; 
- не применять для одного и того же понятия различные научно-технические 

термины, близкие по смыслу (синонимы), а также иностранные слова и термины при 
наличии равнозначных слов и терминов в русском языке; 

- не применять произвольные словообразования; 
- не применять сокращения слов, кроме установленных правилами русской 

орфографии, соответствующими государственными стандартами.  
 • Сокращения и аббревиатуры должны расшифровываться по месту первого 

упоминания (вхождения) в тексте статьи. 
• Формулы следует набирать в редакторе формул Microsoft Equation 3.0. Формулы, 

внедренные как изображение, не допускаются!  
 • Рисунки и другие иллюстрации (чертежи, графики, схемы, диаграммы, фотоснимки) 
следует располагать непосредственно после текста, в котором они упоминаются впервые.  
 • Подписи к рисункам (полужирный шрифт курсивного начертания 10 pt) выравнива-
ют по центру страницы, в конце подписи точка не ставится:  

 
Рисунок 1 – Текст подписи  

С полной версией требований к оформлению научных статей Вы можете ознакомить-
ся на сайте www.ostu.ru. 

Плата с аспирантов за опубликование статей не взимается. 
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